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Pieczec panstwowego inspekitora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr SEl1a.9020.(40.8).312.7928.2022 Daleszyce, 29.12.2022r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafistwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego" Inspektora Sanitarnego w Kielcach
Agnieszka Baranska-Kita — asystent, nr upowaznienia K 2/13

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznierr do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3, 3a, 4, art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U z 2021r. poz. 195 ze zm.)", w zwiazku z art.

67 § 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (tekst
jednolity Dz. U z 2022r. poz. 2000 z pozn. zm.)".

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr® 291/19
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie

procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnogci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (tekst
jednolity Dz. U. z 2021r. poz. 162)"" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego 1 Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i
paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i $rodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i
97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz.
L 95z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogoélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad:

Miejsko-Gminny Ztobek w Daleszycach
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. Sienkiewicza 11C, 26-021 Daleszyce

" Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

2 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujace zarzgdzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz z jego zmianami,
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(adres)
NIP 6572920271 REGON 362893552
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Zakfad objety nadzorem na podstawie: decyzji Pafistwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Kielcach
z dnia 08.10.2018r., Nr SE.I1a-4322/43/7928/2018, nr wpisu do rejestru 7928/1303/2015

(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujgcy zakladem:

Pani Justyna Kosela — Dyrektor Ztobka
(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:

Pani Justyna Kosela — Dyrektor Ztobka

(imig i nazwisko, stanowisko)

....................................................................................................................................................................

(osoby przywotane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna z oceng zaktadu wedlug arkusza oceny zaktadéw zywienia
zbiorowego

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: odziez ochronna

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje

charakteryzujgce zaklad).

Zaklad posiada decyzje Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Kielcach z dnia

08.10.2018r., Nr SE.I1a-4322/43/7928/2018 zatwierdzajacg blok zywienia do prowadzenia dziatalnosci

w zakresie:

— porcjowania i wydawania positkéw do konsumpcji na miejscu w naczyniach wielokrotnego uzytku,
dostarczanych z zakladu cateringowego (Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Daleszycach, ul.
Sienkiewicza 11B, 26-021 Daleszyce) posiadajacego decyzje w zakresie przygotowywania i
wydawania gotowych potraw dla potrzeb innych placéwek,

— przygotowywania na miejscu: mleka, kaszki (gotowa mieszanka z dodatkiem wody), napojéw
gorgeych i zimnych podawanych do konsumpcji na miejscu w naczyniach wielokrotnego uzytku,

— podawania mleka przynoszonego przez matki karmigce w butelkach jednorazowego uzytku (ze
smoczkami jednorazowego uzytku),

— mycia, dezynfekeji pojemnikow transportowych (tj. GN-6w, termoportow),

— transport czystych pojemnikéw do ww. zakltadu cateringowego i transport positkéw z ww. zaktadu
cateringowego do bloku zywienia w ztobku odbywa¢ si¢ bedzie $rodkiem transportu posiadajacym
stosowng opini¢ — decyzj¢/zaswiadczenie wydane przez Pafstwowa Inspekcje Sanitarna.

W dniu kontroli w zakladzie wydaje si¢ wylacznie posilki/napoje dostarczone z Zespohi Szkolno-

Przedszkolnego w Daleszycach, ul. Sienkiewicza 11B, 26-021 Daleszyce posiadajacego decyzje w
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zakresie przygotowywania i wydawania gotowych potraw dla potrzeb innych placowek. Zgodnie z
okazang do wgladu umowsg z dnia 01.09.2022r., Nr 01/2022 zawartg pomiedzy Zespolem Szkolno-
Przedszkolnym w Daleszycach ul. Sienkiewicza 11B a Miejsko-Gminnym Zlobkiem w Daleszycach
ul. Sienkiewicza 11C, na dozywianie dzieci uczeszczajacych do ztobka, za dostarczenie czystych
pojemnikow na positki oraz transport positkéw odpowiada Miejsko-Gminny Ztobek w Daleszycach,
za pobieranie i przechowywanie prébek pokarmowych odpowiada Zespét Szkolno-Przedszkolny w
Daleszycach ul. Sienkiewicza 11B (kserokopia dokumentu w zalaczeniu — 1 karta). Okazano do
wgladu umowg z dnia 01.09.2022r. zawartg pomigdzy Miejsko-Gminnym Ztobkiem w Daleszycach ul.
Sienkiewicza 11C, 26-021 Daleszyce a Firma Transportowg Poltrak Andrzej Pacierz, Brzechéw 45A,
26-021 Daleszyce na dostarczenie przez wykonawcg czystych termoportow, termoséw i pojemnikéw
typu GN z budynku ztobka do firmy cateringowej oraz dostarczenie positkdw z firmy cateringowej do
#tobka (kserokopia w zatgczeniu — 2 karty).

Zgodnie z oswiadczeniem Pani Justyny Kosela — Dyrektora, w zlobku nie przygotowuje si¢ mleka,
kaszek, napojéw dla dzieci oraz nie podaje si¢ mleka przynoszonego przez matki karmigce w
butelkach  jednorazowego uzytku. W dniu kontroli w zakladzie nie stwierdzono
przechowywania/magazynowania $rodkéw spozywezych. Zgodnie z o$wiadczeniem Pani Justyny
Kosela — Dyrektora w ztobku nie podaje si¢ diet eliminacyjnych.

Ztobek czynny jest w godzinach 6.30-16.30. Dzienna stawka zywieniowa ($niadanie, II $niadanie,
obiad, podwieczorek) wynosi 11,2 zl/dziecko. W zlobku zywionych jest 45 dzieci w wieku od ok 1
roku do 3 lat.

Blok zywienia zlokalizowany jest w wydzielonych pomieszczeniach na parterze budynku
murowanego, wolnostojacego. Do zakladu prowadza nastepujace wejscia z zewnatrz: wejscie glowne
dla rodzicow z dzie¢mi i personelu, wejécie na dostawe cateringu do pomieszczenia przyjecia
cateringu. Ogélna powierzchnia bloku Zzywienia wynosi ok 23m?, wysoko$é¢ pomieszczef wynosi 3m.
Rodzaj pomieszczen wydzielonych na potrzeby prowadzenia dziatalno$ci z opisem ich wyposazenia
zawarty jest w decyzji zatwierdzajacej z dnia 08.10.2018r., Nr SE.I1a-4322/43/7928/2018 — stan nie
ulegt zmianie, wyposazenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny $rodkéw spozywezych (Dz.Urz.UE.L.139 z
30.04.2004r.).

Otoczenie zaktadu, miejsca do sktadowania odpadéw sg odpowiednio zabezpieczone, teren w obrebie
zakladu jest utwardzony i wlasciwie utrzymany.

Budynek podiaczony jest do gminnej sieci wodnokanalizacyjnej. Zgodnie z harmonogramem badania
wody, woda badana jest co 5 lat oraz po kazdej awarii/remoncie/podejrzeniu, ze moze stwarzaé
zagrozenie dla zdrowia dzieci. Okazano do wgladu wynik badania wody z dnia 04.08.2020r., Nr
LHS.9051.2.1054.2020 wykonany przez dziat laboratoryjny Oddzialu Badaf Higieny Srodowiska
WSSE w Kielcach, ul. Jagielloniska 68. Powyzszy wynik jest zgodny z wymaganiami rozporzadzenia
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Ministra Zdrowia z dnia 07.12.2017r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi

(Dz. U. z2017r. poz. 2294) — kserokopia w/w dokumentu w zalgczeniu — 1 Karta.

Ciepta woda pozyskiwana jest z pompy ciepla, okazano do wgladu umowg Nr 3/Z/Sp/17 o
zaopatrzenie w wodg 1 odprowadzenie dciekow dla Ustugobiorcow zaliczanych do taryfowej grupy
gospodarstw domowych i instytucji zawarta z Zaktadem Uslug Komunalnych w Daleszycach SP. z
0.0. z siedziba w Daleszycach ul. Lugi 1. W dniu kontroli przy punktach wodnych zapewniono wodg
biezaca ciepla i zimng. Zaklad wyposazono w dostateczng ilos¢ stanowisk do mycia i dezynfekcji
sprzetu pomocniczego/roboczego oraz umywalek do mycia/dezynfekcji rak. Przy umywalkach do
mycia rak zapewniono petne wyposazenie stuzace do ich higienicznego mycia i osuszania (dozowniki
na mydlo i érodek dezynfekcyjny, zasobniki na reczniki jednorazowego uzytku, kosze na zuzyte
reczniki). Procedury dotyczace czyszczenia, mycia i dezynfekeji w calym procesie technologicznym
sg prawidlowo opracowane. Na stanie zapewniono dostateczng ilo$¢ prawidlowych $rodkow
myjacych, dezynfekeyjnych do rak, sprzetu/urzadzen, powierzchni kontaktujacych si¢ z zywnoscig w
dacie przydatnosci do uzycia.

Czystoéé pomieszczen zakladu, stan techniczny: $cian, podtog, sufitow, okien i innych otwordw,
drzwi, o$wietlenia jest wlasciwy. W dniu kontroli stwierdzono, ze powierzchnie stykajgce sig¢ z
zywnoscia, urzadzenia, sprzgt wykonane sa z materialow latwych do utrzymania w czystosci,
utrzymane w dobrym stanie sanitarno—technicznym. Na biezaco dokonuje si¢ przegladu sprzgtu
pomocniczego i roboczego pod wzgledem stanu sanitarno-technicznego. W zakladzie uzywane sg
naczynia, sprzet pomocniczy, ktore sg dopuszczone do kontaktu z zywnoécig. Pouczono, iz przy
zakupie nowego sprzgtu, naczyn, materialéw przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig nalezy
wymaga¢ od dostawcy/producenta deklaracji zgodnosci stosownych dla poszczegdlnych rodzajow
materiatéw przeznaczonych do kentaktu z zywnoscig i uzytkowac je zgodnie z w/w deklaracjami.
Pracownicy spozywaja positki w pomieszczeniu higienicznosanitarnym, mycie naczyn wilasnych
odbywa si¢ przy zlewie w w/w pomieszczeniu.

Srodki czystosci i sprzgt porzadkowy przechowywane sa w wydzielonym pomieszczeniu. Woda do
celow porzadkowych pobierana jest z punktu wodnego zlokalizowanego W pomieszczeniu
porzadkowym.

Oéwietlenie w zakladzie jest naturalne i sztuczne. Punkty $wietlne w sposob prawidlowy
zabezpieczone sg przed rozpryskiem szkla.

Instalacja wodna, kanalizacja, systemy wentylacyjne w dniu kontroli funkcjonujg prawidlowo (ocena
wizualna).

We wszystkich pomieszczeniach w zakladzie zapewniono wentylacj¢ mechaniczna. Okazano do
wgladu protokoly: skutecznoscei dziatania instalacji wentylacji mechanicznej z dnia 07.12.2022r., z
przegladu technicznego klimatyzacji z dnia 22.06.2022r. oraz proby szczelnosei uktadu chiodniczego z

dnia 07.12.2022r. wykonane przez PHUP Halny Grzegorz Géral, Autoryzowany Punkt Obstugi LG
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Therma-V&HVAC ul. Warszawska 222, 25-414 Kielce (bez zastrzezen) — kserokopie w/w
dokumentéw w zalgczeniu — 6 kart,
Zaklad jest zabezpieczony przed dostepem szkodnikéw, owadow, zwierzat. W dniu kontroli w
zakladzie nie stwierdzono obecnosci ani $ladow bytowania szkodnikéw. Zgodnie z opracowang
dokumentacja wewnetrzng w zakresie ochrony przed szkodnikami w zakladzie staly monitoring
prowadza pracownicy. Zgodnie z w/w dokumentacja w razie stwierdzenia $§ladéw i/lub obecnogci
szkodnikéw Dyrektor zobowigzany jest do podjgcia natychmiastowych dziatan — powiadomienia
zaktadu DDD, ktéry przeprowadzi stosowne zabiegi.
Zaklad jest skutecznie zabezpieczony jest przed dostgpem osob nieuprawnionych,
Odpady stale zbierane sa do workow usuwanych do zamykanych konteneréw usytuowanych na
utwardzonym terenie na posesji ztobka, oproznianych przez specjalistyczng firme — okazano do
wglagdu umowe z dnia 07.05.2020r., Nr D/27/2020 zawartg z Przedsigbiorstwem Handlowo-
Uslugowym ,,Zielinski” Zbigniew Zielinski ul, Klasztorna 27A, 26-035 Rakéw na odbiér odpadéw
komunalnych — w/w dokument w zataczeniu — 2 karty. Zgodnie z o$wiadczeniem Pani Justyny Kosela
— Dyrektora, odpady pokonsumpcyjne plynne usuwane sa do kanalizacji a stale do pojemnika na
odpady komunalne. Pouczono, ze odpady pokonsumpceyjne stanowia materiat kat, 3 i winny by¢
utylizowane zgodnie z rozporzadzeniem (WE) Nr 1069/2009 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
21.10.2009r. okreslajacym przepisy sanitarne dotyczace produktéw ubocznych pochodzenia
zwierzgeego, nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi, i uchylajace rozporzadzenie (WE) nr
1774/2002 (rozporzadzenie o produktach ubocznych pochodzenia zwierzecego) (Dz. U. L 300 z
14.11.2009r. str.1).
W zaktadzie zapewniono urzagdzenie chtodnicze wyposazone w termometr.
W bloku zywienia zatrudniona jest 1 osoba oraz 9 opiekunek zajmujgcych si¢ karmieniem dzieci —
okazano do wgladu aktualne orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych
zatrudnionego personelu. W dniu kontroli higiena personelu zachowana, pracownicy pracujg w
prawidltowej odzieZy ochronne;j.
W zakladzie szkolenia przeprowadzane sg wg harmonogramu opracowanego na dany rok. Okazano do
wgladu biezace karty szkolen pracownikow.
W zakladzie opracowane sa procedury zabezpieczenia i wycofania z obrotu partii Zzywnosci nie
odpowiadajqce;j wymaganiom jakos$ci zdrowotnej.
Zaklad posiada opracowany, wdrozony system HACCP. Okazano do wgladu zapisy z kontroli
wewnetrznej zgodnie z zalozeniami do procedur — bez zastrzezen.
Positki w pojemnikach GN umieszczonych w plaszczach zewngtrznych, zupy/napoje w termosach
zabezpieczonych folig spozywcza dostarczane sa przez kierowcg $wiadczacego usluge transportu
positkow do pomieszczenia przyjecia cateringu i ustawiane na stole. Kierowca przy uzyciu rekawiczek

jednorazowego uzytku otwiera pokrywy termoportéw a pracownik ztobka wyjmuje z plaszezy
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zewngtrznych pojemniki z positkami/zdejmuje folie ochronng z termoséw i przenosi do pomieszczenia

kuchni gdzie dokonuje sprawdzenia pod wzgledem formalnym oraz mierzy temperature przy uzyciu
termometru gastronomicznego. Okazano zapisy z pomiaru temperatury posilkéw. dostarczanych z
firmy cateringowej z miesigca grudnia — nie wniesiono uwag. W celu utrzymania prawidtowej
temperatury wydawanych positkéw, pojemniki GN umieszczane s3 w bemarze grzewczym
zlokalizowanym w kuchni. W kuchni pracownik Zlobka porcjuje positki na naczynia wielokrotnego
uzytku, ktére umieszcza w zamykanym wozku kelnerskim i przewozi do sal zajaé celem konsumpciji
przez dzieci. Po konsumpcji positkow brudne naczynia stotlowe zwracane sa wozkiem kelnerskim w
zamykanym pojemniku do zmywalni naczyf stotowych, gdzie sa myte i wyparzane w zmywarko-
wyparzarce. W dniu kontroli w/w urzadzenie jest sprawne technicznie. W dniu kontroli stwierdzono,
ze naczynia wielokrotnego uzytku sg w prawidlowym stanie sanitarno-higienicznym. Wézek kelnerski
oraz pojemniki zewnetrzne s3 myte i dezynfekowane na koniec dnia roboczego w zmywalni naczyn
stolowych i czyste przechowywane w pomieszczeniu kuchni. Ponadto woézek kelnerski
dezynfekowany jest $rodkiem dezynfekcyjnym nie wymagajacym splukiwania po kazdym
dostarczeniu positku. Na koniec dnia roboczego plaszcze zewnetrzne w celu mycia i dezynfekcji
wnoszone sg do zmywalni naczyn stolowych wejsciem i korytarzem ogélnodostepnym. Pojemniki GN
sg myte i wyparzane w zmywarko-wyparzarce zlokalizowanej w zmywalni naczyn stolowych. Rano
czyste pojemniki GN umieszczane sg w plaszczach zewnegtrznych i odbierane przez kierowce 7z firmy
transportowe]j. W dniu kontroli okazano do wgladu rejestry: mycia i dezynfekcji pojemnikéw typu GN,
termoboksow, stoléw stuzacych do konsumpcji ~ prowadzone na biezaco, nie wniesiono uwag.
Dyrekeja i pracownicy zlobka sy zaangazowani w dzialania majagce na celu zapewnienie
bezpieczenstwa porcjowanej i podawanej zywnoéci. Po przeanalizowaniu dokumentacji dotyczacej
kontrolowanego zaktadu stwierdzono, ze Dyrektor wykonywat zalecenia tutejszej Inspekcji.

W zlobku dostgpny jest do wgladu jadtospis uwzgledniajacy gramature potraw, kaloryczno$é, wykaz
skladnikow z uwzglednieniem substancji lub produktéw powodujacych alergic lub reakcje
nietolerancji.

Pouczono, ze positki wydawane dzieciom do konsumpbji Winny by¢ przyrzadzane/komponowane w
spos6b umozliwiajacy spelnienie obowiazujacych norm zywieniowych wydawanych przez Instytut
Zywnosci i Zywienia. Na stronie GIS dostgpny jest poradnik ,,Zywienie dzieci w zlobkach. Praktyczne

wprowadzenie aktualnych norm i zalecen”

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

...................................................................................................................................................................

Integralng czg$¢ protokotu stanowig nastgpujgce zalaczniki: arkusz oceny zakladu, klauzula
informacyjna RODO, kserokopie: umowy z dnia 01.09.2022r., Nr 01/2022, umowy z dnia

01.09.2022r. na $wiadczenie ustug dowozu positkow i pojemnikéw na positki, wyniku badania wody z
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dnia 04.08.2020r., Nr LHS.9051.2.1054.2020, umowy z dnia 07.05.2020r., Nr D/27/2020, protokoty:
skutecznodci dzialania instalacji wentylacji mechanicznej z dnia 07.12.2022r., z przegladu

technicznego klimatyzacji z dnia 22.06.2022r. oraz proby szczelnosci ukladu chlodniczego z dnia
07.12.2022r.

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pKt ........ceveee L " v | v
URATAID covsscosmmiumessmmsssrasmmsssnssssssssasnyensrassisssnioi GI3I R LR—
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego ................. e W WysoKoSCL......cueue IR— zt
(nr mandatu karnego)
DA, POUSLEAWIE ssosrmsumicsusssssmmmssssmmamivossimssssssssmsesisis s SR A S R R
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia............... R R N

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

..............................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usuniecia biezacych
uchybieh wymienionych W pkt ... R snexs s samnens et s AT OIS

o usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie poézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4, Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

..................................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................

6. Czas trwania kontroli: od 11:00- 13:30 w dniu 08.12.2022r.

Omoéwienie wynikéw kontroli, podpisanie protokotu kontroli w dniu 29.12.2022r. od 8.30 do 8:45 w
siedzibie tutejszej Inspekeji.

Protoké! niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

..................................................................................................................................................................

Poprawki i uzupelnienia do protokohu: ... et et
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YREKTOR  Produktdw Kosmetyczny
D

............. M”E;_ékb._.G.mﬁﬁne{éo':ZIobkan..... seerensenenie ey o a.{gm-u,risﬁﬁcf-.-},iijﬂ.
(imig i nazwisko Qrazga j trolowanego) ystent

(podaé: nr strony protokolu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy blesdfﬁeélé
e

(podpis oséby kontrolujgcej)

{podpisy §wiadkdw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 08.12.2022r. WYREKTOR
Miejsko- Gminnego Ztobka
w Daleszycagh

otrzymatem (-am) w dniu 29.12.2022r.

(imig i nazwisko oraz podpis dbierajgcego protokdl)

Wilasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dor¢ezenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze byé bez zgody Pafstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Kielcach powielany inaczej jak tylko w catoscei.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosct konfrolnych 1 zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego pafhstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczyé wlasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczg przepisy Prawa przedsiebiorcow

)
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Zatgcznik do protokotu kontroli sanitarnej
SEI1a.9020.(40.8).312.7928.2022 z dnia 29.12.2022r.

Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKY.ADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Miejsko-Gminny Ztobek w Daleszycach ul. Sienkiewicza 11C, 26-021 Daleszyce

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Sredni | Wysokie | (wpisaé
e ND
(N) (W) Kiedy
(S) nie
dotyczy)
| Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zakiadu — 0 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi, §ciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkceyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z Zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2

D zaznaczyé wlasciwe
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6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.

7 Zabezpieczenie przed dostgpem os6b postronnych. 0 1 2

II Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42

1 Czysto$¢ pomieszczen zakiadu, w tym §rodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzef, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie fancucha chlodniczego.

3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia oséb majacych 0 3 15
kontakt z zywnoScia.

II1 | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzgdzania bezpieczenstwem zywnos$ci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).

2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowogé 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wlasciwych organdw PIS i gotowo$¢ do wspolpracy.

3 Prawidtowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17

4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7

5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10

6 Kontrola surowcow, péiproduktéw i wyrobdw gotowych 0 4 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.

7 Znakowanie. 0 4 8

IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50

1 zakladéw

IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z 0 8 16

2 kategoryzacjg zakladéw

A" Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 8 16
Suma punktéw ogblem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysoki

e
(N) (S)
W)




ZF/PK/BZ/01/01/01

Strona ......... S—
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJ ETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ ........ ST Z DNIA -

.......................................................................................................................
.......................................................................................................................

.......................................................................................................................

DYREKTOR Sekcja Higieny/Z

...................

mgr, Agnieszka
As

i
(podpis kontrolowanego) (podpis osoby,dZ)ntrolujqcej)




